


Getranke

Tee / Kaffee

Tasse Kaffe ©°

Tasse Espresso °
Espresso Macchiato ©?
Cappuccino ¢?

Tasse Tee

Latte Macchiato ©°

Espresso Corretto °

Alkohofreie Getranke

Sparkler Tafelwasser
Odenwald Quelle

Pepsi "o

Coca Zero "#'" "
Merinda '*
Seven Up
Orangensaft
Apfelsaft
Apfelsaftschorle
Maracujanektar
Bitter Lemon '°
Tonic Water '
Orangina Gelb
Orangina Rot '
S.Pellegrino
S.Pellegrino
Aqua Panna

Aqua Panna

Zusatzstoffe und Hauptallergene siehe letzte Seite

0,21/0,41
0,71
021/041
0,21
0,21/041
021/041
0,21/0,41
0,21/041
021/041
0,21/0,41
0,21

021
0,251
0,251
051

1,01

051

1,01

2,80 €
2,80 €
2,90 €
3,00 €
2,80 €
3,40 €
3,90 €

2,00/3,40€
6,20 €
3,40/5,00 €
3,40 €
3,40/5,00€
4,00/5,60 €
4,00/5,60 €
4,00/5,60 €
4,00/5,60 €
4,00/5,60 €
3,90 €
3,90€
3,90 €
3,90 €
4,30 €
7,30 €
4,30 €
7,30 €

Biere aus dem Hause

Eichbaum

Pils Gerstenmalz
Pils Gerstenmalz

Hefe Weizen
Weizen, Gerste

Kristall Weizen

Weizen, Gerste

Dunkles Weizen

Weizen, Gerste

Bier Alkoholfrei

Gerste

Hefe Alkoholfrei

Weizen, Gerste

0,21
0,41

051

051

051

0,331

051

2,80 €
5,00 €
5,00 €

5,00 €

5,00 €

4,50 €

5,00 €



Getranke

Als Apperitiv Offene Weine

empfehlen wir

S. Pellegrino ' 011 5,60 € Rotweine*

Sanbitter alkoholfrei .

Martini Bianco/Rosso 3¢l 5,60 € Barbera D' Asti 011 2,80 €

Campari' 4l 6,70 € 021 5,00 €

Aperol Sprizz .10 4cl 8,50 € 051 10,- €

Punt e Mes t 4l 6,70 € Lambrusco”™™" 011 2,80 €

Cynar "™ 4cl 6,70 € 021 5,00 €

Glas Prosecco - 01| 7,50 € 0,51 10,- €
Montepulciano

gilfslaFr’ar?jae:eckct)aLr o 750¢€ D’ Abrlﬁ)zzo oci O 2,80 €

Pernod ' 4l 6,70 € 021 5,00 €

0,51 10,- €

Prosecco & Champagner Weilwein/Rose

Chardonay "°“t 0,11 2,80 €
Prosecco 0,751 36,00 €
0,21 500€
Champagner auf Anfrage
0,51 10,- €
Rosé PoCt 011 2,80 €
0,21 500€
Cognacs, Likore 05| 10, €
und Digestiv Pinot Grigio ®“t 0,11 2,80 €
Remy Martin 4dl 7,30 € 021 500¢€
Sambuca 4cl 6,50 € 051 10- €
Amaretto 4cl 6,50 €
Grand Manier 4l 7,30 € E%E}%gamétswem
Averna 4l 6,50 €
Ramazzotti 4cl 6,50 €
Grappa 4cl 6,70 €

Zusatzstoffe und Hauptallergene siehe letzte Seite



Antipasti - Vorspeisen

59. Scampi Cocktail *
Krabbencocktail ~B¢!

60. Antipasto Misto Speciale “""
Gemischte Vorspeisen
fUr 2 Personen

61. Prosciutto Crudo
ital. roher Schinken

G LN

62. Schnecken alla Chef

63. Carpaccio®
Rohes Rinderfilet mit Rucola und gehobeltem Kase

64. Vitello Tonnato *“*

321. Caprese?
Tomaten-Mozzarella ©

322. Caprese di Bufala“
Tomaten-Buiffel-Mozzarella ©

323. Insalata di Polpo
Oktopus-Salat ™'

Zusatzstoffe und Hauptallergene siehe letzte Seite

17,50

18,00

35,00

19,00

16,50

18,50

18,50

14,50

16,50

22,50



Suppen

65.

66.

67.

70.

71.

Minestrone
Gemusesuppe 76!

Zuppa di Pomodoro
Tomatencremesuppe - &'

Tagessuppe "'

Stracciatella alla Romana
Eierflockensuppe =&/

Zuppa di Cipolla

Zwiebelsuppe F6!

Zusatzstoffe und Hauptallergene siehe letzte Seite

7,30

6,70

5,60

6,20

9,50



INsalata - Salate

Unsere Salatsol3e enthalt Sellerie

72. Insalata Mista' 6,20 €
Gemischter Salat

73. Insalata Italiana ***¢' 10,70 €
Salat mit Formvorderschinken, Kdse und Ei

74. Insalata Nizzarda *“*' 10,70 €
Salat mit Thunfisch, weilRen Bohnen, Sardellen und Ei

73. Insalata Augusta ***“' 12,00 €
[talienischer Salat mit CocktailsoRe und Salami

401. Rucola Salat ** 9,00 €
mit gehobeltem Kase

402. Salatvariation mit Putenstreifen """’ 16,50 €
Alle Pizzen enthalten Weizenmehl
Pizzapane” 4,50 €
weild mit Olivenol und Krauter
Pizzapane Rosso ™ 500 €

mit TomatensoRe

Zusatzstoffe und Hauptallergene siehe letzte Seite



Pizze

82.

83.

84.

85.

86.

87.

88.

89.

90.

91.

92.

93.

95.

94.

Alle Pizzen enthalten Weizenmehl

Margherita '

mit Tomaten und Kéase

Napoli “*"*°
mit Kapern und Sardellen

2,4,A1,G

Salami

Funghi *"*

mit Pilzen

Siziliana "***"°
mit Pilzen, Salami und Paprika

Quattro Stagioni ****"%¢
mit Pilzen, Ei, Formvorderschinken und Artischocken

Greca "“*'¢
mit Zwiebeln, Oliven und grunen Peperoni

Calzone ****'®
geflllt mit Formvorderschinken und Pilzen

Augusta "oneP
Fantasia a la Chef (extra grol3)

Marinara "*"“°"
mit Krabben, Sardellen, Kapern und Venusmuscheln

2,4A1,G

Peperoniwurst
mit pikanter Salami
Peperoniwurst-Salami ***"*
mit pikanter Salami und Salami

Peperoniwurst-Pilze ***'°
mit pikanter Salami und Pilze

Casa 2,4,A1,G
mit Peperoniwurst, Salami und Pilzen

Zusatzstoffe und Hauptallergene siehe letzte Seite

12,00

12,00

12,00

12,00

12,00

12,00

12,00

12,00

15,00

15,50

12,00

12,00

12,00

12,00



Pizze

96.

97.

1002.

1003.

Alle Pizzen enthalten Weizenmehl

2,3,4A1,G

Hawaii
mit Ananas und Formvorderschinken

1.4A1,G

Salami-Zwiebeln

2,A1G

Mondo Classic
mit Mozzarella, rohem Schinken und frischen Tomaten

Mondo Speciale **'°
mit Mozzarella, rohem Schinken und frischen Tomaten,
Rucola und gehobeltem Kase

Pasta

98.

99.

100.

101.

102.

103.

104.

Alle Nudelgerichte enthalten Weizenmehl

Spaghetti Napoli *'"

mit TomatensoRe

Spaghetti Bolognese *'*

mit HackfleischsoRe

Spaghetti all'Arrabbiata *'’

TomatensolRe mit scharfer Peperoni

Spaghetti alla Carbonara “***"~**
mit Formvorderschinken, Ei und Sahne

Spaghetti all’Amatriciana '
mit Dorrfleisch und Tomatensole

Spaghetti alla Carbonara a la Chef *'*

ohne Sahne mit ital. Speck

Spaghetti Aglio e Olio *°*

mit Knoblauch, Olivendl, Sardellen und Peperoncino

Zusatzstoffe und Hauptallergene siehe letzte Seite

12,00

12,00

15,00

16,00

10,00

12,00

12,00

12,00

12,50

12,50

12,50



Pasta

105.

106.

107.

108.

109.

110.

111,

112.

113.

114.

115.

Alle Nudelgerichte enthalten Weizenmehl

Spaghetti alle Vongole Fresche *"

mit frischen Venusmuscheln

Spaghetti Frutti di Mare "2*50N'*

mit Meeresfrichten

Spaghetti al Pesto *'**

mit Pinienkernen und gehobeltem Kase

Spaghetti Pomodoro Crudo '

mit frischen Tomaten

Rigatoni Napoli *"*

mit TomatensoRe

2,3,4 A1 GF

Rigatoni Saltati
mit Formvorderschinken, Erbsen, Sahne,
Tomaten und Hackfleischsol3e
Rigatoni al Forno *"*"

mit Kase Uberbacken, Tomaten-, Fleisch-, Bechamelsol3e

Spaghetti Gianluca *""
Hackfleischsol3e, Sahne und pikant

Lasagne al Forno*'®*
gefUllte Teigblatter Uberbacken

Tortellini alla Panna #*“*"%*
mit Schinken und Sahne

Rigatoni al Gorgonzola “**'
mit Gorgonzola-Kasesole

Zusatzstoffe und Hauptallergene siehe letzte Seite

18,00

18,00

13,50

12,50

10,00

12,50

12,00

13,00

13,50

13,50

13,50



Fleischgerichte

Manzo - Rind

117.

118.

119.

120.

121.

122.

123.

125.

405.

406.

Al GF

Bistecca alla Griglia
gegrilltes Rumpsteak

Bistecca alla Veneziana '™
Rumpsteak mit Zwiebeln

Bistecca al Bismark “"“¢
Rumpsteak mit Spiegelei

AlLGF]

Bistecca al Pepe
Pfeffersteak

AlLF)

Bistecca Funghi & Cipolle

Rumpsteak mit Pilzen und Zwiebeln

Filetto Griglia*'“*
Rinderfilet gegrillt

Al GF]

Filetto Rossini
Rinderfilet auf Toast mit Pilzrahmsolie

AlLGF]

Filetto al Pepe

Rinderfilet in Pfefferrahmsole

Tagliata di Bistecca °
Rumpsteak in Pfeffer gewendet, gegrillt, auf Rucola-Salat
und gehobeltem Kase

Tagliata di Filetto °
Filet in Pfeffer gewendet, gegrillt, auf Rucola-Salat
und gehobeltem Kase

Samtliche Fleischgerichte mit Pommes, Gemuse und Salat.

Auf Wunsch auch mit Teigwaren (aulder 405 und 406)!

Zusatzstoffe und Hauptallergene siehe letzte Seite

27,00

28,00

28,00

28,00

28,00

32,50

35,00

35,00

30,00

35,00



Fleischgerichte

Vitello - Kalb

127.

128.

129.

130.

131.

132.

134.

135.

136.

137.

138.

Milanese **
paniertes Schnitzel

Scaloppina al Burro *"“°
Kalbsmedallions mit Buttersol3e

Scaloppina al Marsala *"="
Kalbsmedallions mit Marsalasol3e

Scaloppina al Vino Bianco *'“*
Kalbsmedallions mit Weil3weinsol3e

Scaloppina Lombarda *"**
Kalbsmedallions mit Zitronensol3e

Scaloppina Pizzaiola **"“"
Kalbsmedallions mit Tomatensof3e, Knoblauch,
Sardellen und Kapern

Scaloppina al Gorgonzola *'**
Kalbsmedallions mit Gorgonzola-Kdse

Parmigiana *'“"¢
Paniertes Kalbsschnitzel mit gekochtem Schinken,
Kase und Tomatensol3e Uberbacken

Saltimbocca alla Romana *'°*
Kalbsmedallions mit ital. rohem Schinken,
WeildweinsolRe und Salbei

Fegato al Burro & Salvia *"“*
Kalbsleber in Butter-Salbei-SoRe

Paillard *"°"
Unpaniertes Kalbsschnitzel vom Grill

Samtliche Fleischgerichte mit Pommes, Gemuse und Salat.

Auf Wunsch auch mit Teigwaren!

Zusatzstoffe und Hauptallergene siehe letzte Seite

25,00

25,00

25,00

25,00

25,00

25,00

25,00

26,00

26,00

28,00

28,00



Pesce - Fisch

116.

142.

143.

144.

Riesengarnelen vom Grill *"**" 36,00 €
Thunfisch gegrillt auf Rucola-Salat **' 31,00 €
Frische Seezunge °*¢' nach Tagespreis
Doradenfilet >** 28,00 €

gegrillt auf Gemuse oder Rucola-Salat

Alle Fischgerichte mit GemuUse und Salat.
Auf Wunsch auch mit Reis!

Sollten Sie ,Extrawunsche” haben,
dann fragen Sie den Chef des Hauses.

Zusatzstoffe und Hauptallergene siehe letzte Seite



Formaggio - Kase

151.

152.

Gorgonzola "°

Parmigiano °

Desserts

154.

155.

156.

158.

159.

160.

161.

Dessert Misto °*
gemischtes Dessert

Macedonia con Maraschino '
Obstsalat mit Kirschlikor

Zabaione ¢
Weinschaumcreme

Gelato Misto “°
gemischtes Eis

Panna Cotta °
Tartufo Eis ' ¢

Tiramisu °°

Alle angegebenen Preise sind Endpreise und
beinhalten Mehrwertsteuer und Bedienung.

Zusatzstoffe und Hauptallergene siehe letzte Seite

9,50 €

9,50 €

12,50 €

9,50 €

12,50 €

700 €

8,00 €

8,50 €

8,00 €



Zusatzstoffe:

1.  mit Farbstoff (en)

2. mit Konservierungsstoff (en)

3. mit Antioxidationsmittel

4. mit Geschmacksverstarker (n)

5. mit Schwefeldioxid (en)

6. mit Schwarzungsmittel

7. mit Phosphat

8. mit Milcheiweild

9. koffeinhaltig

10. chininhaltig

11. mit SUBmittela

12. enthalt eine Phenylalaminguelle (ist bei dem Sulimittel Aspartam anzugeben)
13. gewachst (wenn die Oberflache von frischen Frichten derart behandelt wurde)
14. mit Taurin

Hauptkennzeichnungen der 14 Hauptallergene:

Glutenhaltige Getreide (Weizenmehl)
Krebstiere

enthalt Eier

Fische

enthat ErdnUsse

enthalt Sojabohnen

enthalt Milch - Krauterbutter und Kase
aus Schalenfrichte

enthalt Sellerie

enthalt Senf

enthalt Sesamsamen

Schwefeldioxid und Sulfite

Lupinen

Weichtiere

Zz - XT T IO T MmN W >



